
Carte des fêtes 2025 
 

Pour passer votre commande :  
06.84.05.85.58 

n.varlet@varlet-event.com 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

Les prises de commandes de noël s’arrêterons le 19 décembre, celles du 
réveillon le 26 décembre 

 
Retrait uniquement au laboratoire, 38 bis rue de Marly, 

78750 Mareil-Marly avant 17h 
 

 
 

 

 
 

Règlement uniquement par chèques, espèces, virement 
Pour toutes commandes validées un bon de commande chiffrée vous sera envoyé  

et un acompte sera perçu avant le retrait 
 

Nos pièces cocktails 
Foie gras mangue et pain d’épices 2.00 € 

Maki de homard 2.00 € 

Couronne de morilles et lomo 2.00 € 

Milles feuilles de st jacques parfumé au yuzu 2.00 € 

Couronne Dubarry truffé écrevisses 2.00 € 

Sablé chorizo douceur de poivrons 1.70 € 

Cubik de saumon mariné bergamote citron caviar 2.00 € 

St jacques snacké pétale de rose œuf avruga  2.00 € 

Nos entrées 
Finger foie gras gelée de mandarine, pickles oignons rouge, 
condiment d’agrumes 

12.80 € 

½ homard européen cuit basse température, salade wakame 
vinaigrette yuzu 

42.00 € 

Gravelax de saumon à la badiane, réglette de courgettes 9.80 € 

Tatin de st jacques, quinoa gourmand aux zestes de citrons vert 11.10 € 

Médaillon de foie gras mi cuit 80g 10.25 € 

Carpaccio de saumon marinés aux herbes fraiches 100g 7.55 € 

Nos desserts par 4, 7 et 10 personnes 
Everest   
biscuit marrons, bavaroise marrons, insert fruits rouges 

Rêve exotique 
biscuit joconde, insert vanille, mousse mangue basilic 

Karachoc 
biscuit cuillère, crémeux caramel beurre salé, mousse chocolat noir 

Buche 4 personnes : 24€        

Buche 7 personnes : 42 €      Buche 10/12 personnes : 60€ 
 
 

Nos plats de fêtes  
Tournedos de chapon aux morilles, sauce foie gras 16.85 € 

Rôti de selle d’agneau, sauce ail et romarin 15.90 € 

Filet de bar sauce vierge aux agrumes 17.90 € 

Pavé de veau sauce petits pois gingembre 15.90 € 

Noix de st jacques lardées, sauce au vin 17.80 € 

  

Nos garnitures festives  

Gratin dauphinois truffé 4.50 € 

Fricassée de légumes anciens 3.80 € 

Polenta crémeuse aux cèpes et vert-tige de poivrons 
 
 

5.50 € 


